NA
O8]

RISTORANTE & PIZZERIA
NEAPOLITANISCHE SPEZIALITATEN

ASPETTANDO LA PIZZA
ANTIPASTI E FRITTI

CROCCHE DI PATATE 9.50

KARTOFFELKROKETTEN GEFULLT MIT GERAUCHERTER
PROVOLA, GRANA-KASE UND PETERSILIE

ARANCINI DI RISO NAPOLETANI 9.50
FRITTIERTE GEFULLTE REISBALLCHEN

SCAZZUOPPOLI CON POMODORO E PARMIGIANO 16.50

FRITTIERTER PIZZATEIG BELEGT MIT TOMATENSAUCE
UND PARMESANKASE

SCAZZUOPPOLI DI NONNO MARIO 16.50

FRISELLA (ART ITALIENISCHER ZWIEBACK),
CHERRY-TOMATEN, OLIVENOL UND BASILIKUM

PROSCIUTTO DI PARMA CON BUFALA 22.50
PARMASCHINKEN MIT BUFFELMOZZARELLA

CAPRESE DI BUFALA 18.50
BUFFELMOZZARELLA, TOMATEN, BASILIKUM UND OLIVENOL

BURRATA CON ALICI CAMPANE POMODORINI
E BASILICO 17.50

BURRATA-KASE MIT SARDELLEN, TOMATEN UND BASILIKUM

BURRATA E PROSCIUTTO DI PARMA  22.50
BURRATA-KASE UND PARMASCHINKEN

FRISELLA NAPOLETANA ALLE VERDURE MISTE 18.50
FRISELLA (ART ITALIENISCHER ZWIEBACK) MIT GEMUSE

FRISELLA NAPOLETANA CON POMODORO
E MELENZANE SOTT OLIO 18.50

FRISELLA (ART ITALIENISCHER ZWIEBACK)
MIT TOMATEN UND AUBERGINEN IN OLIVENOL

IMPEPATA DI COZZE 23.50
MUSCHELN NACH NEAPOLITANISCHE ART

SOUTE MISTA COZZE VOGOLE E POMODORI  26.50
GEMISCHTE MUSCHELN MIT CHERRY-TOMATEN

INSALATARUCOLA 11.50
RUCOLA, CHERRY-TOMATEN UND GERIEBENER PARMESAN

INSALATA VERDE 8.50

INSALATA MISTA 10.50

FOCACCIA 9

PATATINE FRITTE 6.50
POMMES

| NOSTRI TAGLIERI

CUOPPO DI TERRA 21.50

KARTOFFELKROKETTEN, GEMISCHTES GEMUSE,
FRITTIERTE GEFULLTE REISBALLCHEN, LASAGNA
FRITTA UND SPEZIALITATEN DES KUCHENCHEFS

TRIS DI MONTANARA (PIZZE FRITTE) 24

DREI FRITTIERTE MINI PIZZAS

- SAN-MARZANO-TOMATE UND PARMESAN

- BASILIKUM-PESTO, BURRATA, MORTADELLA MIT PISTAZIEN
- GEFULLT MIT SALSICCIA UND FRIARIELL

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGG 23.50

PARMASCHINKEN, PANCETTA, SCHINKEN, SALAMI,
PIKANTE SALAMI UND KASE

TAGLIERE DI PROSCIUTTO DI PARMA CON
GNOCCO FRITTO 21.50

PARMASCHINKEN, RUCOLA UND FRITTIERTE
PIZZA STREIFEN

TAGLIERE BOLOGNA 18.50

STRACCIATELLA-KASE, FRITTIERTE PIZZA STREIFEN
UND MORTADELLA MIT PISTAZIEN

TAGLIERE DEL RE 46

VERSCHIEDENE FRITTIERTE NEAPOLITANISCHE
SPEZIALITATEN, FRITTIERTE PIZZA STREIFEN MIT
AUFSCHNITT UND KASE, GEMUSSE IN OLIVENOL,
BUFALA UND FOCACCIA

LA BRUSCHETTA

BRUSCHETTA CLASSICA 12.50

PIZZA-BROT, FRISCHE TOMATEN, OLIVENOL
UND BASILIKUM

BRUSCHETTA CALABRESE 19.50

PIZZA-BROT, FRISCHE TOMATEN, PEPERONI,
SCHWARZE OLIVEN, NDUJA (SPEZIALITAT AUS KALABRIEN)
UND SCHARFE SALAMI

BRUSCHETTA CAPRESE 19.50

PIZZA-BROT, FRISCHE TOMATEN, BUFFELMOZZARELLA
UND PARMASCHINKEN

BRUSCHETTA CETARESE 19.50

PIZZA-BROT, FRISCHE TOMATEN, ZWIEBELN AUS
TROPEA, BURRATA-KASE UND SARDELLEN

BRUSCHETTA VALTELLINA 19.50

PIZZA-BROT, FRISCHE TOMATEN, RICOTTA, RUCOLA,
GRANA-KASE UND BRESAOLA

BRUSCHETTA BOLOGNA 21.50

BURRATA, FRISCHE TOMATEN UND MORTADELLA
MIT PISTAZIEN




RISTORANTE & PIZZERIA
NEAPOLITANISCHE SPEZIALITATEN

LA NOSTRA CUCINA

LASAGNA CLASSICA 26.50

PACCHERIALLA BAIA 29.50

RINDSBOLOGNESE, BECHAMEL, GERIEBENER PARMESAN
UND MOZZARELLA

SPAGHETTO FRESCO AL POMODORO
SANMARZANO DOC 18.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, OLIVENOL, KNOBLAUCH
UND BASILIKUM

PACCHERI ALL‘ARRABIATA 22.50

SCHARFE TOMATENSAUCE UND CHERRY-TOMATEN

AGLIO OLIO E PEPERONCINO 18

PACCHERI MIT MUSCHELN, CALAMARI,
KREVETTEN UND CHERRY-TOMATEN

TAGLIOLINO ALL'ARRABIATA DI MARE 28.50

KREVETTEN, CHERRY-TOMATEN UND SCHARFE
TOMATENSAUCE

TAGLIATELIA CON SALMONE AFFUMICATO E VODKA  27.50

TAGLIATELIA MIT LACHS UND CHERRY-TOMATEN
AN EINER VODKA RAHM SAUCE

SCIALATIELLO DI GAVINO 29.50

GRAGNANO-SPAGHETTO MIT KNOBLAUCH, OLIVENOL,
PEPERONCINO UND PETERSILIE

L’AMATRICIANA 25.50

GRAGNANO-SPAGHETTO, GUANCIALE SPECK,
PARMESAN, PECORINO-KASE, ZWIEBELN UND
SCHWARZER PFEFFER

LA NOSTRA CARBONARA 26.50

GRAGNANO-SPAGHETTO, GUANCIALE SPECK,
GERIEBENER PARMESAN, PECORINO-KASE,
EIER UND SCHWARZER PFEFFER

ORECCHIETTE FRESCHE ALLA BARESE 23.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, SALSICCIA, BROKKOLI
UND GRANA-KASE

SCIALATIELLO FRESCO ALLA SORRENTINO 23.50

FRISCHE TEIGWAREN, OLIVENOL, BUFFELMOZZARELLA,
SAN-MARZANO-TOMATEN, PARMESAN, MOZZARELLA,
KNOBLAUCH UND BASILIKUM

GNOCCHI DI PATATE AL TEGAMINO 23.50

GNOCCHI-GRATIN MIT SAN-MARZANO-TOMATEN,
PARMESAN UND MOZZARELLA

PACCHERI DI ZIO ANTONIO 26

SAN-MARZANO-TOMATEN, BURRATA, GRANA-KASE
UND PARMASCHINKEN

TAGLIATELLA FRESCA 25

TAGLIATELLA MIT BASILIKUM PESTO,
GELBE CHERRY-TOMATEN UND BURRATA

PACCHERIDEL RE 26

PACCHERI MIT SALSICCIA, STEINPILZEN,
GERAUCHERTEM PROVOLA-KASE, SAFRAN,
RAHM UND KNUSPRIGEM GUANCIALE SPECK

SPAGHETTO FRESCO CON VONGOLE
E POMODORINO 27.50

FRISCHE SPAGHETTO MIT MUSCHELN UND
CHERRY-TOMATEN

SCIALATIELLO MIT MUSCHELN UND PECORINO-KASE
RISOTTO ALLA PESCATORA  29.50

RISOTTO MIT MUSCHELN, KALAMARI UND KREVETTEN

PACCHERI DELLA REGINA CON %, ASTICE 38.50

PACCHERI MIT 2 LOBSTER, GARNELEN, ZUCCHINI,
CHERRY-TOMATEN UND STRACCIATELLA

LINGUINA ALL 2 ASTICE 34.50

LINGUINE MIT %2 LOBSTER, CHERRY-TOMATEN
UND BASILIKUM

SECONDI

CALAMARO ALLA GRIGLIA 29.50

GEGRILLTER TINTENFISCH, MIT GESCHMORTEM
ENDIVIEN SALATUND CHERRY-TOMATEN

ORATA SFARFALLATA 39

DORADE MIT GEMUSE-RATATOUILLE

RIBEYE ARGENTINA ALLA GRIGLIA 39.50

MIT EINER BEILAGE IHRER WAHL

TAGLIATA DI MANZO ARGENTINO 40.50

MIT RUCOLA, CHERRY-TOMATEN, GRANA-KASE
UND BALSAMICO-CREME

CONTORNO 6.50

GRUNER SALAT, GEMISCHTER SALAT,
GEMISCHTES GEMUSE ODER POMMES




RISTORANTE & PIZZERIA
NEAPOLITANISCHE SPEZIALITATEN

PIZZE TRADIZIONALI

MARGHERITA 20

PIZZE SPECIALI

BUFALINA 25.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA UND BASILIKUM

MARINARA 19.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, KNOBLAUCH UND OREGANO

PROSCIUTTO E FUNGHI 24.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, SCHINKEN,
CHAMPIGNONS UND BASILIKUM

4 FORMAGGI 24.50

MOZZARELLA, GORGONZOLA, PECORINO UND PARMESAN
(OHNE TOMATENSAUCE)

CALABRESE 24.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, SCHARFE SALAMI
UND BASILIKUM

NAPOLI 19.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, SARDELLEN,
SCHWARZE OLIVEN, KNOBLAUCH, KAPERN
UND OREGANO

CAPRICCIOSA 24.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, SCHINKEN,
SALAMI, ARTISCHOCKEN, CHAMPIGNONS UND BASILIKUM

TONNO E CIPOLLA 22.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, THON
UND TROPEA-ZWIEBELN

PROSCIUTTO 23.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, SCHINKEN
UND BASILIKUM

FUNGHI 22.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS
UND BASILIKUM

QUATTRO STAGIONI 24

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, SCHINKEN,
CHAMPIGNONS, PEPERONI, ARTISCHOCKEN
UND BASILIKUM

SAN-MARZANO-TOMATEN, BUFFELMOZZARELLA
UND BASILIKUM

REGINA 25.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, RUCOLA,
PARMASCHINKEN, CHERRY-TOMATEN UND PARMESAN

RE ITALIA 25.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA,
BUFFELMOZZARELLA, RUCOLA UND CHERRY-TOMATEN

DONNA MAFALDA 25.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, MASCARPONE
UND PARMASCHINKEN

AMERICANA 25

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, WURSTCHEN
UND POMMES

PARMA 25

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA
UND PARMASCHINKEN

ORTOLANA 23.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, ZUCCHINI,
AUBERGINE, PAPRIKA, ZWIEBEL UND BASILIKUM

CARMINUCCIO 25.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, GERIEBENER PARMESAN,
GUANCIALE SPECK, PECORINO
UND SCHWARZER PFEFFER

SCARPARIELLO 23

SAN-MARZANO-TOMATEN, GERIEBENER PARMESAN,
FIOR DI LATTE, PEPERONCINO UND SCHWARZER PFEFFER

PARMIGGINA 24

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, AUBERGINE,
GERIEBENER PARMESAN UND BASILIKUM

BRESAOLA 25

SAN-MARZANO-TOMATEN, FIOR DI LATTE, BRESAOLA,
RUCOLA, CHERRY-TOMATEN UND PARMESANKASE

BASTONE 25.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, PARMIGIANA DI MELANZANE
UND PROVOLA-KASE

MAIALONA 25.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, FIOR DI LATTE, SPECK,
SALSICCIA UND MORTADELLA MIT PISTAZIEN

PINO DANIELE 25

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, BASILIKUM,
RICOTTA UND SCHINKEN

SALMONE 27.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, LACHS, KAPERN,
ZWIEBELN, MASCARPONE UND BASILIKUM
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RISTORANTE & PIZZERIA
NEAPOLITANISCHE SPEZIALITATEN

FRUTTI DI MARE 28.50

SAN-MARZANO-TOMATE, MOZZARELLA, MEERESFRUCHTE
UND BASILIKUM

CACIO PEPE E GUANCIALE 23.50

MOZZARELLA, GERIEBENER PARMESAN, GUANCIALE
SPECK, PECORINO UND SCHWARZER PFEFFER
(OHNE TOMATENSAUCE)

ALLANERANO 23.50

MOZZARELLA, GERAUCHERTER PROVOLA-KASE,
RAHM, ZUCCHINI, GRANA-KASE UND BASILIKUM
(OHNE TOMATENSAUCE)

CALZONE RIPIENO 23.50

MOZZARELLA, RICOTTA, SALAMI UND SCHWARZER
PFEFFER(OHNE TOMATENSAUCE)

CROCCO 23.50

MOZZARELLA, SALSICCIA, GERAUCHERTER PROVOLA-
KASE, PARMESAN UND KARTOFFELKROKETTEN
(OHNE TOMATENSAUCE)

SALSICCIA E FRIARIELLI 24.50

MOZZARELLA, SALSICCIA UND FRIARIELLI
(OHNE TOMATENSAUCE)

TARTUFATA 25.50

FIOR DI LATTE, TRUFFELCREME, SALSICCIA
UND STEINPILZE (OHNE TOMATESAUCE)

BOLOGNA 26.50

BASILIKUM-PESTO, FIOR DI LATTE, MORTADELLA
MIT PISTAZIEN, RUCOLA UND BURRATA-KASE
(OHNE TOMATESAUCE)

PIZZA DEL PIZZAIOLO 24.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, GERAUCHERTER
PROVOLA-KASE, SCHWARZER PFEFFER
UND GERIEBENER PARMSAN

PRIMAVERA 24

FOCACCIA MIT RUCOLA, CHERRY-TOMATEN,
GRANA-KASE UND BUFALA

MIMOSA 23

MOZZARELLA, MAIS, SCHINKEN UND RAHM
(OHNE TOMATENSAUCE)

SCAROLA 24

GERAUCHERTER PROVOLA-KASE, GESCHMORTE
ENDIVIEN, SCHWARZE OLIVEN, KAPERN
UND SARDELLEN (OHNE TOMATENSAUCE)

BELMONTE 24.50

CHERRY-TOMATEN, SCHWARZE OLIVEN, AUBERGINEN,
NDUJA (SPEZIALITAT AUS KALABRIEN)
UND SCHARFE SALAMI

PIZZE FRITTE

LA CLASSICA 20

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, RICOTTA,
PARMESAN UND SCHWARZER PFEFFER

AL PROSCIUTTO 22.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, RICOTTA,
PARMESAN, SCHINKEN UND SCHWARZER PFEFFER

AL SALAME 22.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, RICOTTA,
SALAMI, PARMESAN UND SCHWARZER PFEFFER

MONTANARADOC 22.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, GERIEBENER PARMESAN,
BURRATA/BUFALA UND BASILIKUM

MONTANARA DEL VESUVIO 24

STRACCIATELLA VOM BUFALA, SALSICCIA UND FRIARIELLI
SALSICCIA E FRIARIELLI 24.50

SAN-MARZANO-TOMATEN, MOZZARELLA, SALSICCIA,
FRIARIELLI UND SCHWARZER PFEFFER




RISTORANTE & PIZZERIA
NEAPOLITANISCHE SPEZIALITATEN

IN NOSTRI DOLCI

TIRAMISU 10.50

AFFOGATO AL CAFE 10.50

PANNA COTTA 10

DELIZIA AL LIMONE 12

TORTINO AL CIOCCOLATO CON GELATO 13

BABA CLASSICO 11

BABA ALLA NUTELLA 13

BABA SANTAROSA 13

CON CREMA PASTICCIERE AMARENE E PANNA

PROFITEROLES 13

CREMA CHANTILLE PANNA E FRAGOLE

SCAZZUOPPOLI ALLA NUTELLA 16.50

FRITTIERTER PIZZATEIG MIT NUTELLA

PIZZA ALLANUTELLA 16.50

PIZZATEIG MIT NUTELLA

GELATO / SORBETTO 8.50

TAGLICHE AUSWAHL
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RISTORANTE & PIZZERIA
NEAPOLITANISCHE SPEZIALITATEN

BOLLICINE - BUBBLES

PROSECCO BRUT MILLESIMATO

DL 9.50 | 75 CL 54.00

BOTTEGA, GLERA

| BIANCHI AL CALICE -

WHITE BY THE GLASS

FALANGHINA IGP

DL 9.00 | 75 CL 52.00

SAN SALVATORE, FALANGHINA — STAHLTANK

SAUVIGNON BLANC COLLIO ORIENTALI DOC

DL 10.00 | 75 CL 58.00

VOLPE PASINI, SAUVIGNON BLANC — STAHLTANK

PINOT GRIGIO COLLIO DOC

DL 10.50 | 75 CL 65.00

CARLO DI PRADIS, PINOT GRIGIO — STAHLTANK

ROSATO AL CALICE -
PINK BY THE GLASS

ROSATO VETERE IGP - PAESTUM

DL 10.50 | 75CL 65.00

SAN SALVATORE, AGLIANICO — STAHLTANK

| ROSSI AL CALICE -
RED BY THE GLASS

AGLIANICO IGP

DL 9.00 | 75CL 52.00

SAN SALVATORE, AGLIANICO — STAHLTANK

RIPASSO DELLA VALPOLICELLA CLASSICO DOC

DL 10.50 | 75CL 65.00

DOMINI VENETI, CORVINA, RONDINELLA, MOLINARA - BARRIQUE

PRIMITIVO RISERVA DOC - CASABOLI

DL 11.50 | 75CL 74.00

BARSENTO, PRIMITIVO - BARRIQUE
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RISTORANTE & PIZZERIA
NEAPOLITANISCHE SPEZIALITATEN

| ROSSI BOTTIGLIE DA NORD -
BOTTLES OF RED FROM THE NORTH

CABERNET SAUVIGNON/MERLOT VALCALEPIO DOC - BARBARICCIA

75CL 75.00

CASTELLO DEGLI ANGELI, CABERNET SAUVIGNON, MERLOT - BARRIQUE

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG

75CL 82.00

L’ANIMA DI VERGANI, CORVINA, RONDINELLA, MOLINARA - BARRIQUE

BAROLO DOCG

75CL 88.00

JOSETTA SAFFIRIO, NEBBIOLO — GROSSE EICHENHOLZFASSER

| ROSSI BOTTIGLIE DAL CENTRO -

BOTTLES OF RED FROM THE CENTER

BOLGHERI ROSSO DOC - ORIO

75CL 68.00

IL CASTELLACCIO, CABERNET FRANC, MERLOT, SYRAH - BARRIQUE

CHIANTI CLASSICO DOCG

75CL 68.00

CHIOCCIOLI, SANGIOVESE - BARRIQUE

COLLAZZI TOSCANA IGT

75CL 89.00

COLLAZZI, CABERNET SAUVIGNON, MERLOT, CABERNET FRANC, PETIT VERDOT

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

75CL 95.00

TALENTI, SANGIOVESE - BARRIQUE

| ROSSI BOTTIGLIE DAL SUD -
BOTTLES OF RED FROM THE SOUTH

NERO D’AVOLA DOC - EIMI

75CL 79.00

LOMBARDO, NERO D’AVOLA - BARRIQUE
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NEAPOLITANISCHE SPEZIALITATEN

LE GRAPPE E BRANDY -

GRAPPA AND BRANDY

GRAPPA DE LA CASA 2CL 10.00
GRAPPA DI PROSECCO 2CL 10.00
DI MEO — CAMPAGNA

GRAPPA DI AMARONE 2CL 16.50
CASTELLO DI BERTA

GRAPPA SPECIALE O BRANDY 2CL 18.50
BRANDY DON VITO RISERVA 25 ANNI 2CL 10.00
DI MEO — CAMPAGNA

DIGESTIF

LIMONCELLO 2CL 8.50
AMARO 2CL 8.50
LIQUORE 2CL 8.50
BIRRE

MORETTI 6.50
IKNUSA 6.50
TURBINEN BRAU GOLDSPRINT KLEIN 6.50 / GROSS 8.00
AMBOSS WEIZEN 9.00
PERONI 6.50
PERONI LIEBERA (ALKOHOLFREI) 6.50
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RISTORANTE & PIZZERIA
NEAPOLITANISCHE SPEZIALITATEN

APERITIVI

GESPRITZTER WEISSWEIN 10.50
APEROL SPRITZ 12.00
CAMPARI SPRITZ 12.00
CAMPARI SODA 9.50
CAMPARI ORANGE 12.00
COCKTAIL CON ALCOOL 15.50
COCKTAIL SENZA ALCOOL 10.50
NEGRONI 15.50
NEGRONI SBAGLIATO 13.50
AMERICANO 13.50
HUGO 12.00
CHINOTTO 6.50
CRODINO 6.50
BITTER ROSSO 6.50
SCHWEPPES TONICA 6.50
SCHWEPPES LIMONE 6.50
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BEVANDE

VALSER NATURALE 6.50
VALSER FRIZZANTE 6.50
GAZOSA LIMONE/ARANCIATA 6.50
COCA COLA 5.50
COCA COLA ZERO 5.50
FANTA 5.50
SPRITE 5.50
ICE TEA 5.50
APFELSCHORLE 5.50
ORANGENSAFT 5.50
RIVELLA ROT/BLAU 5.50
ZURICH WASSER 3.00
CAFFE

ESPRESSO 4.20 / DOPPIO 5.80
CAFFE 4.80
ESPRESSO CORRETTO 6.20
LATTE MACCHIATO 6.00
CAPPUCCINO 5.80
LATTE E CIOCCOLATO 6.00
ICE CAFFE 6.80
TEE 4.50




